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Печи конвекционные air-o-convect
Газовые

Модель AOS061GCY2 габариты 898х915х808 мм, напряжение 10 кВт, пекарские противни 400х600 мм, 5 уровней, расстояние 
между уровнями 80 мм. 
Модель AOS101GCY2 габариты 898х915х1058 мм, напряжение 20 кВт, пекарские противни 400х600 мм, 8 уровней, расстояние 
между уровнями 80 мм. 
Модель AOS102GCG2 габариты 1208х1065х1058 мм, напряжение 27 кВт, гастроемкости GN 2/1, 10 уровней. 
Модель AOS101GCG2 габариты 898х915х1058 мм, напряжение 20 кВт, гастроемкости GN 1/1, 10 уровней. 
Модель AOS201GCG2 габариты 993х957х1795 мм, напряжение 40 кВт, гастроемкости GN 1/1, 20 уровней. 
Модель AOS202GCG2 габариты 1243х1107х1795 мм, напряжение 55 кВт, гастроемкости GN 2/1, 20 уровней. 
Модель AOS061GCG2 габариты 898х915х808 мм, напряжение 10 кВт, гастроемкости GN 1/1, 6 уровней. 

Режим Конвекция (от 25°C до 300°C) идеально подходит для выпекания при низкой влажности. 
Автоматическое увлажнение (11 уровней влажности).  

• 0 = без доп. увлажнения (обжарка, панировка, выпечка, полуфабрикаты).  
• 1-2 = низкий уровень влажности (небольшие куски мяса и рыбы).  
• 3-4 = средне-низкий уровень влажности (большие куски мяса, разогрев, жареная птица и расстойка).
• 5-6 = средний уровень влажности (жареные овощи и первый этап при жарке мяса или рыбы).  
• 7-8 = средне-высокий уровень влажности (тушеные овощи).
• 9-10 = высокий уровень влажности (отварное мясо и картофель в мундире).

- Приготовление в два этапа (1 фаза - приготовление с паром, 2 фаза - сухая конвекция для поджаристой корочки).
- Режимы вращения вентилятора: полная скорость или импульсный режим (приготовление деликатной выпечки, режим мармита 
и низкотемпературные циклы).
- Функция ожидания для поддержания блюд теплым после приготовления.
- Электронное управление пароотводным клапаном, устраняющим избыток влаги.
- air-o-flow обеспечивает равномерное пропекание: свежий воздух извне поступает на вентилятор двойного действия, 
нагревается и распределяется в рабочей камере.
- Автоматическая встроенная система очистки air-o-clean™ (4 автоматических и 1 полуавтоматический цикл).
- Автоматическое и ручное охлаждение рабочей камеры при переходе на цикл с более низкой рабочей температурой.
- Газовые горелки одобрены Gastec - высокий КПД и низкий уровень эмиссии вредных веществ.

Electrolux AOS06GС Electrolux AOS10GС Electrolux AOS20GС
Габариты, мм 898х915х808 898х915х1058/

1208х1065х1058
993х957х1795/1243х1107х1

795
Напряжение, В 220 220 220
Общая газовая мощность, кВт 10 17,5/25 35,5/50
Количество уровней 6/5 10/8 20

Расстояние между уровнями, мм 63/80 63/80 63

Размер гастроемкостей 
GN 1/1 / пекарские 
противни 400х600

GN 1/1 / GN 2/1 / 
пекарские противни 

400х600

GN 1/1 / GN 2/1 / пекарские 
противни 400х600

Термощуп с 6 точками замера с 6 точками замера с 6 точками замера 
Температура рабочей камеры, С до 300 до 300 до 300
Тип пароувлажнения бойлерный бойлерный бойлерный
Уровней влажности 11 11 11
Охлаждение ручное и автоматическое ручное и автоматическое ручное и автоматическое

http://nov-pro.ru/
http://nov-pro.ru/
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