
Печи конвекционные электрические серии 
Thermospeed Crosswise Electrolux Professional
Технические характеристики
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Печи конвекционные Thermospeed Crosswise
Электрические

Модель FCE101: габариты 890х900х970 мм, мощность 17,3 кВт, гастроемкости GN 1/1, количество уровней 10. 
Модель FCE102: габариты 890х1215х970 мм, мощность 24,5 кВт, гастроемкости GN 2/1, количество уровней 10. 
Модель FCE201: габариты 890х900х1700 мм, мощность 34,5 кВт, гастроемкости GN 1/1, количество уровней 20. 
Модель FCE202: габариты 890х1215х1700 мм, мощность 17,3 кВт, гастроемкости GN 2/1, количество уровней 20. 
Модель FCE061: габариты 860х746х633 мм, мощность 7,7 кВт, гастроемкости GN 1/1, количество уровней 6. 

- Уникальная система air-flow гарантирует идеально равномерное распределение горячего воздуха внутри камеры.
- Галогенное освещение и структура “crosswise” обеспечивают идеальный обзор готовящегося блюда.
- 5 уровней влажности гарантируют и идеальную выпечку, и сочное мясо.
- Быстрое охлаждение рабочей камеры.
- Термощуп - опция.
- Встроенный дренаж.

Electrolux FCE06 Electrolux FCE10 Electrolux FCE20
Габариты, мм 860х746х633 890х900х970/

890х1215х970
890х900х1700/
890х1215х1700

Напряжение, В 380 380 380
Общая мощность, кВт 7,7 17,3/24,5 34,5/48,9
Количество уровней 6 10 20

Расстояние между уровнями, мм 60 60 60

Размер гастроемкостей GN 1/1 GN 1/1 / GN 2/1 GN 1/1 / GN 2/1
Температура рабочей камеры, С до 300 до 300 до 300
Тип пароувлажнения бойлерный бойлерный бойлерный
Уровней влажности 5 5 5
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