
Индукционные воки серии Libero Line HP 
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Технические характеристики
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• Благодаря индукционному нагреву вок очень
быстро разогревается — мясо и рыба получаются
сочными, а овощи сохраняют цвет, вкус и пита-
тельные свойства.

• Рацион должен быть здоровым! Для приготов-
ления блюд в воке требуется небольшое количе-
ство масла, так как его вогнутая форма способ-
ствует равномерному распределению нагрева.

• 9 уровней нагрева обеспечивают точную настрой-
ку температуры приготовления.

• Датчик наличия посуды снижает расход элек-
троэнергии в разы.

• Ни пламени, ни жара! При использовании вока
нагревается только сковорода — атмосфера
в помещении остается прохладной и комфортной.

• Рабочая поверхность чаши выполнена из керами-
ческого стекла и удобна в уходе. Дайте ей остыть,
нанесите несколько капель моющего средства
на поверхность и вытрите насухо мягкой салфеткой.

Высокопродуктивный 
индукционный вок

Высокопродуктивный индукционный вок — это идеальный инструмент 
для этнической кухни или блюд «a la minute», рассчитанных на быструю обработку 
ингредиентов при высокой температуре.

Модель
Размеры, мм 

(Ш х Г х В)
Мощность

Электро-
питание

Уровень 
мощности

Одна 
зона 400 х 475 х 180 3,5 кВт

230 В
50/60 Гц

1 N
1–9

Одна 
зона 400 х 475 х 180 5 кВт

400 В
50/60 Гц

3 N
1–9

599011

599012
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