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Даже на ограниченном пространстве можно быстро приготовить любое блюдо 
или просто разогреть суп, соус или жаркое…

• Непревзойденная эффективность достигает-
ся благодаря двум независимым зонам нагрева
с концентрическими нагревательными элементами
двойного контура.

• С плитой инфракрасного нагрева можно быть всег-
да уверенным в точности настроек мощности.

• Универсальное применение: нет никаких огра-
ничений по размеру и материалу посуды! Можно
использовать любую посуду из нержавеющей
стали, меди, чугуна или различных сплавов.

• Прочный корпус плиты, выполненный из нержавею-
щей стали, не подвержен коррозии.

• Благодаря округлым краям и герметичному кре-
плению рабочей поверхности из керамического
стекла толщиной 4 мм плиту легко содержать
в чистоте.

• Удобная и компактная плита с 2 зонами нагре-
ва (диаметр каждой — 220 мм) в продольном или
поперечном исполнении легко поместится даже
в ограниченном пространстве.

Простые блюда на завтрак или изысканные  
десерты к вечернему чаю: теперь это несложно! 

Сковорода из нержавеющей стали 
(∅ 200 мм)

Универсальная сковорода 
(∅ 240/280 мм) 

Противень с антипригарным покрытием 
(рифленый или гладкий)

Плита 
инфракрасного 
нагрева 



• В модельном ряду присутствует также и аппарат
с одной зоной нагрева (∅ 270 мм).

• Его можно использовать не только для приго-
товления блюд, но и для поддержания их в горя-
чем состоянии.

• Четыре регулируемые по высоте ножки обеспечи-
вают устойчивость плиты.

• Сенсорная панель управления с температурным
дисплеем проста и удобна в использовании.

• Специальная кнопка «Р» предназначена для запо-
минания часто используемого уровня нагрева.

• Кнопка «МАХ» позволяет одним нажатием выбрать
максимально возможную температуру.

Модель
Размеры, мм  

(Ш х Г х В)
Мощность

Электро-
питание

Уровень 
мощности

Продольного 
расположения 
на 2 зоны   602080

325 х 600 х 130 3,6 кВт
230 В

50/60 Гц
1 N

1–9

Поперечного 
расположения 
на 2 зоны   602077

600 х 325 х 130 3,6 кВт
230 В

50/60 Гц
1 N

1–9

Одна зона 

601641
325 х 400 х 130 2,5 кВт

230 В
50/60 Гц

1 N
1–12

Производительность в час

Продукт
Порций в час 

на 2 зонах
Порций в час 

на 1 зоне

Омлет 35 24

Яичница 90 60

Ломтики бекона 110 78

Сосиски 80 56

Картофельные оладьи 80 56

** производительность может меняться в зависимости 
от размера порций и температуры зоны нагрева
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