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Отсутствие избыточного тепла при приготовлении самых разнообразных блюд 
создает комфортную атмосферу для ваших посетителей.

• Пора сокращать текущие расходы! Используя
индукционную плиту, можно сэкономить до 60%
электроэнергии!

• Порадуйте клиентов, предложив им любимые
блюда за считанные минуты: с индукционным нагре-
вом это возможно.

• Прочная стеклокерамическая рабочая поверхность
(толщиной 4 мм) будет служить долго и надежно.

• Гладкие плоскости и закругленные углы плиты
облегчают уход за ней.

• Корпус плиты выполнен из нержавеющей стали
и не подвержен коррозии.

• Удобный переносной аппарат на 2 зоны нагрева про-
дольного или поперечного исполнения можно с ком-
фортом использовать в небольшом помещении.

• Каждая зона нагрева диаметром 180 мм позволяет
готовить в посуде диаметром более 120 мм.

• Индукционная посуда на выбор предлагается
в качестве опции.

Изысканные блюда  
за рекордно короткое время!

Сковорода из нержавеющей стали (∅ 200 мм) Универсальная сковорода (∅ 240/280 мм) Противень с антипригарным покрытием  
(рифленый или гладкий)

Индукционные плиты

653618



Модель
Размеры, мм 

(Ш х Г х В)
Мощность

Электро-
питание

Уровень 
мощности

Продольного 
расположения 
на 2 зоны   600306

325 х 600 х 130 3,6 кВт
230 В

50–60 Гц
1 N

1–9

Поперечного 
расположения 
на 2 зоны   600305

600 х 325 х 130 3,6 кВт
230 В

50–60 Гц
1 Nм

1–9

1 зона    601638 325 х 400 х 130 3,2 кВт
230 В

50–60 Гц
1 Nм

1–12

Производительность в час

Тип продукта
Порций в час 

на 2 зонах 
Порций в час 

на 1 зоне

Омлет 35 24

Яичница 90 60

Ломтики бекона 110 78

Сосиски 80 56

Картофельные 
оладьи

80 56

** производительность зависит от размера порции и выбранного 
уровня нагрева

• Индукционная плита с одной зоной нагрева
(∅ 270  мм)

• Необходимость в предварительном разогреве
отсутствует. Плита мгновенно реагирует на команды
управления, при этом вся мощь нагрева поступает
непосредственно на посуду.

• Экономное энергопотребление, высокая про-
изводительность и низкие эксплуатационные
расходы.

• Никаких ожогов! Стеклокерамическая поверхность
остывает,  как только вы снимаете с нее посуду.

• Панель управления с цифровым дисплеем
на 12 уровней мощности. Необходимый уровень
мощности задается простым нажатием на кнопки
выбора «вверх» или «вниз».

• Предусмотрены три кнопки моментального выбо-
ра мощности — уровни 6, 10 и 12.
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